
Le Domaine:

Cépage: 80% Grolleau

20% Gamay

Appellation: AOP Rosé d'Anjou

Terroir:

Viticulture: Viticulture raisonnée (enherbement, travail du sol)

Vinification/Elevage:

Titre alcoométrique: 10.5°C

Production annuelle: 60 000 bouteilles

Dégustation:

Robe Pétale de rose

Nez

Bouche

Garde

Accord mets/vins Apéritif

Sushi - Cuisine asiatique

Desserts et pâtisseries (tarte aux fruits rouges)

Sols argilo-siliceux et limono-sableux. Climat 

océanique à influences continentales.

Raisins vendangés très tôt le matin pour préserver 

leur fraîcheur. 

Fermentation à basse température (14-16°C). 

Elevage sur lies 3-4 mois

Le Château de la Roche Bousseau se situe en 

Anjou,  sur la commune de Trémont (49). 

Le vignoble, détenu par la famille Regnard depuis 

1791, s'étend sur 73 ha. 

Rosé d'Anjou

2016

Nez flatteur et intense

Notes de petits fruits rouges

Attaque souple, bouche équilibrée et gourmande

Perlant fin, notes de griotte, guimauve et fraise 

tagada.

Finale persistante sur les agrumes

A boire dans l'année
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